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MENU 1

ENTRANTES / STARTERS

a compartir / to share

Foccacia de la casa / Homemade focaccia

Ensalada Fattoush / Fattoush Salad

Tomates, aceitunas kalamata, picatostes y queso feta /
Tomatoes, kalamatas, croutons and feta cheese

Vitello Tonnato

Ternera blanca asada al horno / White veal roasted in the oven

Pizzetta Margarita / Margherita pizzetta

PRINCIPALES / MAIN COURSES

a compartir / to share
Lubina en Croiite / Sea Bass en Croiite

Champifiones duxelle y beurre blanc / Duxelle mushrooms and beurre blanc

Pollo provenzal / Provengal chicken

Pollo provenzal asado / Roast Provencal chicken

GUARNICION / SIDES

a compartir / to share
Ensalada verde / Green salad

Patatas écrasé / Smashed potatoes

POSTRES / DESSERTS

a compartir / to share

Tarta de Queso / Cheesecake

Mousse de Chocolate y dulce de leche / Chocolate and dulce de leche mousse

BEBIDAS / DRINKS

Incluye media botella de vino por comensal / Includes half a bottle of wine per guest
Seleccion de vinos de nuestro sumiller / Selection of wines from our sommelier

Agua, refrescos y cerveza / Water, soft drinks & beer

7°€ p/p

Viernes y Sébado: suplemento de 25€ p.p. / Friday and Saturday: €25 supplement p.p.
IVA incluido / IVA included
Menis alternativos disponibles / Alternative menus available
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MENU 2

ENTRANTES / STARTERS

a compartir / to share
Focaccia de la casa / Homemade focaccia

Carpaccio de Ternera a la Trufa / Beef Carpaccio with Truffle Sauce

Rucula, parmesano y pistachos / Rocket, parmesan & pistachios

Ensalada de coliflor / Cauliflower salad

Queso de cabra, aguacate, nueces caramelizadas y zumaque /
Goat cheese, avocado, caramelized walnuts, sumac

Gambas Cajin / Cajun shrimps

PRINCIPALES / MAIN COURSES

a compartir / to share
Lubina puttanesca / Sea bass puttanesca

Tomate, olivas y alcaparras / Tomato, olives, capers

Entrecoéte ala parrilla / Grilled entrecéte

Salsa pimienta / Pepper sauce

GUARNICION / SIDES

a compartir / to share

Puré de patatas Robuchon / Robuchon potato purée

Arroz pilaf / Pilaf rice

POSTRES / DESSERTS

a compartir / to share

Moelleux au chocolat / Chocolate coulant

Helado casero de pistacho con AOVE /
Homemade pistachio ice cream with extra virgin olive oil

BEBIDAS / DRINKS

Incluye media botella de vino por comensal / Includes half a bottle of wine per guest

Seleccién de vinos de nuestro sumiller / Selection of wines from our sommelier

Agua, refrescos y cerveza / Water, soft drinks & beer

8O€ p/p

Viernes y Sébado: suplemento de 25€ p.p. / Friday and Saturday: €25 supplement p.p.
IVA incluido / IVA included
Menis alternativos disponibles / Alternative menus available
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