
THE EXPERIENCE AT

NOTA BLU NEW BRASSERIE MADRID



PRE - ENTRANTE

TOSTADA A LA BRASA,
CECINA DE WAGYU Y CAVIAR

MARIDADO CON

DRY MARTINI:
BELVEDERE 10, SHERRY, ACEITE DE OLIVA 

ENTRANTES

SASHIMI CRUJIENTE
DE ATÚN Y CAVIAR

ALMEJAS CON CAVIAR
Y BEURRE BLANC

PRINCIPALES

LENGUADO MISO MEUNIÈRE
CHULETAS DE CORDERO A

LA PARRILLA CON CHERMOULA

POSTRE

MILHOJAS DE CREMA CHANTILLY
Y FRUTOS ROJOS

MARIDADO CON

CARAJILLO MEXICANO: 
BELVEDERE ORGANIC DIRTY BREW,

LICOR 43, CAFE ESPRESSO.

MENU
MENÚ COMPLETO:95€



DRINKS

DRY MARTINI*

BELVEDERE 10
SHERRY

ACEITE DE OLIVA
20€

BLOODY MARY*

BELVEDERE F1
LIMÓN

PETRÓLEO MIX
ZUMO DE TOMATE

20€

YUZU KAMIKAZE*

BELVEDERE 10
YUZU DRY CURAÇAO

LIMA
20€

CADA CÓCTEL VA ACOMPAÑADO CON*

TOSTADA A LA BRASA, CECINA DE WAGYU Y CAVIAR
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